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Découvrez la cuisine de Mathieu Viannay accompagnée des vins sélectionnés

Auréolé de 3 macarons au Guide Michelin (« Le Chef Mathieu Viannay

insuffle son talent et son inspiration au cœur de cette maison emblématique, 

entre classicisme de haute volée et esprit de création ! »), cette véritable 

institution sur Lyon nous ouvre ses portes grâce au sommelier professionnel

Frédéric Schaaf. Pour accompagner le dîner gastronomique 5 plats, des 

Grands Crus classés et des vins à découvrir absolument seront commentés 

par Frédéric Schaaf, privilégiant l’échange et la convivialité.

BUDGET : 380 € HT / p. Mini 10 p. Option hôtel *** : 220 € / ch. avec p. déj.
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DÉJEUNER / DÎNER ŒNOLOGIQUE « LA MÈRE BRAZIER » 2026

LYON (69) - TOUTE L’ANNÉE

DEMANDE DE DEVIS & D’INFORMATIONS : WWW.ACOM-EVENEMENTS.COM
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